GROSSMUTTERS DINNK

lutaten:

1000g Meht

1/2 Winfel Hefe

1 TL Salz

350g wanmes Wassen
3508 warme Milch
1 E4

2 EL Meht

1 EL Sauenrnahm

1 EL Milch

etwas Salz

ca. 500g Speck
ca. 250g Zwiebeln

1 kg Meht, Hefe, 1/2 TL Salz und die Mischung aus
Wassen und Mileh zu edinem mitteffesten Brotftedlg hkne-
ten und gehen Lassen.

Fin den Befag 1 EL, Mehf, Sauennahm, Mifch und etfwas
Salz zu einem dicken Pfannkuchentedlg venniihnen.

Wenn den Tedig gegangen Ls%, diesen auf zwed Back-
bleche ausnollen und den Befag daraufsinedichen.
Speck und Zwiebeln fedin schneiden und dann zuenst
den Spechk und dann die Zwiebefn dandben venteilen.
Im vorgehedizten Backofen, 40 heifl wie miglich (bis
300°C) ca. 20 Minuten backen.

Mdglichst sofont essen!




