BRIGADPALER LEBKUCHEN

lutaten:

Pdund Meht

Pdund Kunsthondig
Backpulven

Edien

Packung Lebkuchengewinz
Léffel Butten

100g Zitrnonat

——d (N et e

Weg 100g Orangeat

1 Tasse gem. Nisse
1 Tasse Sultandinen
] Tasse heilflen, frisch gekochten Kaffee

!

Honig und Butiten {Liss4ig machen. In den Zwischenzedit
Eien, Zitrnonat, Onangeat, Sultaninen, gem. Nisse und
Kagdee in einen Schiissel mischen, den hediflen Honig und
die Butten dazu geben und schneff das Mehf miit Back-
pulven und Lebhuchengewinz darunter nrihnen. Auf ein
gefettetes Backblech stneichen und im vorngehedizten
Ofen bei 180 - 200 Grad 1/4 Stunde backen.

Nach dem Henausnhemen sofornt mit Zucken oden

Schokofadengull bestredlchen und enst nach dem
Enkalten aufschnediden.
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